
MENU

Hapjes	

Kaas en salami blokjes met mosterd 	 9.50
Bitterballen Kwekkeboom met mosterd (10 stuks) 	 9.50
Inktvisringen met verse tartaarsaus	  9.50
Mini loempia’s (10 stuks) 	  9.50
Luxe schotel 500 ( koude en warme hapjes)	            16.50
Trio van mini-kroketten  	 13.90

Pasta en kleine gerechten	

Croque met hesp en kaas (tot 18u)	 9.60
Croque met kaas en ananas (tot 18u)  	 9.80
Tortellini groene pesto met ricotta en rucola  	 17.50
Linguini all’arrabbiata met parmezaan en basilicum  	 17.50
Linguini met scampi, Toscaanse kruiden en room	 21.90
Macaroni hesp en kaas (lekker gegratineerd)	 16.00
Spaghetti bolognaise (met of zonder kaas)	 15.30
Lasagne bolognaise	 17.50

Salad Bowls	

Griekse salade: gemarineerde feta, paprika, olijven  
en gefrituurde inktvisringen	 20.50
Salade met gebakken spekjes en lauwe geitenkaas	 21.00
Caesar salade: kip, croutons, ei en parmezaan	  21.00
Salade van de chef: gerookte zalm, scampi, gerookte forel 	 22.90 
en mierinkswortelsausje	  
	

Voorgerechten	

Tomatensoep met verse balletjes	 6.90
Kaaskroketten (2 st. / 3 st.)  	 12.70 / 16.00
Garnaalkroketten (2 st. / 3 st.)  	 16.70 / 20.50
Duo van kaas- en garnaalkroketten	 14.90
Kroketjes van geitenkaas met honing  	 13.00 
Rundscarpaccio met parmezaan, crème van balsamico en rucola	 15.60
Scampi look-boter	 16.00
Scampi diabolique (pikant)	 16.00
Gerookte zalm met toast, ajuin, peterselie en citroen 	 15.50
Traag gegaard buikspek met hoisinsaus en witloofslaatje 	 15.50

Hoofdgerechten land 	

Gegrilde brochette van hoevekip met saus naar keuze	 22.80
Gegrilde mix brochette met saus naar keuze	 23.50
Gegrilde Black Angus burger classic 	 21.00 
Traaggegaarde ribs met honing of gekruid	 22.00
Rundssteak Bleu Blanc met saus naar keuze	  22.50
Filet pure Bleu Blanc met saus naar keuze	  33.50
Black Angus Ribeye (graan) met slaatje en saus naar keuze 	 31.90

Sauzen en supplementen	  

Hofmeester kruidenboter	  3.20 
Groene pepersaus	 3.20 
Champignonroomsaus	  3.20 
Béarnaisesaus	 3.20 
Choronsaus	  3.20
Provençaalse saus	 3.20 

Koude garnituur	 3.90
Warme groentjes	  3.90

Hoofdgerechten zee	

Fish&chips met verse tartaarsaus 	 21.50
Gebakken zalm met hollandaisesaus	 24.90
Kabeljauwhaasje met witte wijnsaus en gestoofde jonge prei	 25.90
Vispannetje met fijne groentjes	 25.50
Scampi diabolique (pikant)	 22.50
Scampi met Toscaanse kruiden en room	 22.50
Scampi met verse lookboter en platte peterselie	 22.50
Gebakken forel met hoeveboter en amandelschilfers	 22.50

Belgische klassiekers	

Kalfstong in Madeirasaus 	 23.90
Balletjes in tomatensaus 	 19.60
Stoofvlees van de Chef met bruin bier 	 21.00
Witloofrolletjes met ham, kaas en puree 	 19.90
Macaroni met ham en kaas 	 16.00
Steak tartaar (niet bereid) met garnituur 	 21.20
Varkenswangen bereid met ons huisbier 	 21.50
Koninginnenhapje met bladerdeegkoekje 	 19.90
Varkenshammetje met saus naar keuze 	 24.60
Trio des Belges (balletjes in tomatensaus. stoofvlees en vidée) 	 25.90

Kindergerechten	
 	
Curryworst met frietjes en sausje	 8.50
Prinsenhapje	 11.90
Balletjes in tomatensaus	 11.50
Spaghetti bolognaise	  9.00
Garnaalkroketje 	  9.00
Kaaskroketje	 7.00
Kinderijsje (vanille met smarties)	 5.00
Mini Dame Blanche	  5.90

Desserten	  

Chocolademousse	 7.90
Tiramisu huisgemaakt (biscuit met savoie gedrenkt in koffie)	 7.90
Moelleux au chocolat met vanille-ijs	 8.90
Tarte tatin met vanille-ijs	 9.50
Citroentaartje met merengue. rood fruit en frambozen couli	 9.50
Dessertenbord van het huis	  12.90
Créme brûlée 	 9.00

Ijscoupes (huisbereid)	  

Coupe vanille 	 7.00
Coupe chocolade 	 7.00
Coupe mokka 	  7,00
Dame Blanche	  8.90
Dame Noir	  8.90
Coupe brésilienne	 8.90
Coupe advocaat	 8.90
Coupe speculaas (vanille-ijs met speculaascrumble en caramelsaus)	 9.30

Pannenkoeken en wafels (van 14u tot 17u30) 	

Pannenkoek met suiker, siroop, confituur of nutella 	 5.20
Pannenkoek met vanille-ijs	 6.20
Pannenkoek met vanille-ijs en chocoladesaus	 8.20

Wafel met bloemsuiker 	 5.90
Wafel met slagroom	 7.80

Extra slagroom 	 1.20
Extra chocoladesaus 	  2.00
Extra bol ijs 	 2.00

AL ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRIETEN / KRIELAARDAPPELEN / KROKETTEN / PUREE / RIJST / 
PASTA OF BROOD.  BIJ VRAGEN OVER ALLERGENEN OF GLUTEN, GELIEVE U TE RICHTEN TOT HET ZAALPERSONEEL.

Voor groepen vanaf 10p vragen wij een keuze uit max. 3 gerechten te maken 1 tafel = 1 rekening       

WIFICODE: 
saintjean



Frisdranken	

Chaudfontaine bruis  	 2.80
Chaudfontaine plat  	 2.80
1l Chaudfontaine bruis 	 9.60
1l Chaudfontaine plat 	 9.60
Coca cola 	 2.90
Coca cola zero 	 2.90
Fanta 	 2.90
Fanta zero lemon	 2.90
Sprite 	 2.90
Gini 	 3.10
Nordic mist tonic  	 2.90
Nordic mist agrum  	 2.90
Fever tree indian  	 3.60
Fever tree mediteranean	 3.60
Tönissteiner citroen  	 3.50
Tönissteiner vruchtenkorf 	 3.60
Ice Tea original   	 3.20
Ice Tea green 	 3.20
Minute Maid sinaasappel	  2.90
Minute Maid appel	 2.90
Minute Maid appel-kers	 2.90
Minute Maid pompelmoes	 2.90
Minute Maid multi-vitamines	 2.90
Fristi 	 3.10
Cécémel 	 3.10
Spini 40 cl (bruis/gini)  	 5.60
Eskimo 40 cl (pompel/tonic)  	 5.60
Sinton (sinaas/tonic)  	 5.60
Canada Dry 	 3.10

Warme dranken	

Koffie  	 3.00
Décafeine	 3.00
Espresso	 3.00
Déca espresso 	 3.00
Cappuccino met melk	  3.60
Cappuccino met slagroom	 3.60
Déca cappuccino met melk	 3.60
Déca cappuccino met slagroom	 3.60
Koffie verkeerd	 3.60
Déca koffie verkeerd	 3.50
Warme cécémel 	 3.60
Warme cécémel met slagroom	 4.30
Irish koffie (whisky) 	 8.60
French koffie (cognac) 	 8.60
Italian koffie (amaretto) 	  8.60
Baileys koffie (Baileys) 	 8.60
Koffie maison met slagroom 	 8.80

Thee: Lipton exclusive selection	
	
Classic Earl Grey 	 2.90
Juicy Forest Fruits 	  2.90
Delicate Mint	  2.90
Green Tea Sencha 	 2.90
Camomille & lime 	 2.90
Rosehip 	 2.90 
Verse munt thee 	 3.50

Bieren van ‘t vat 	

Huisbier Grands Cafés (Blond 33cl)	 4.10
Stella 25 cl 	 2.90
Stella 33 cl 	 3.10
Leffe blond 33cl 	 3.90
Duvel 6,66 33cl	 4.50
Kriek Belle Vue 25 cl 	 3.90

Bieren op fles	

La Chouffe  	  4.80
Duvel 	 4.90
Karmeliet 	 4.20
Cornet 	 4.10
Trippel Le Fort	  4.00
Victoria 	 4.10
Duvel tripel hop 	 4.90
Kasteelbier Blond 	 4.30
Kasteelbier Bruin 	 4.90
Rodenbach  	 3.70
Liefmans on the rocks	 3.70
Hoegaarden 	  2.90
Hoegaarden rosé 	 3.40
Hoegaarden Grand Cru	  4.00
Westmalle dubbel 	 4.30
Westmalle tripel 	 4.40
Orval 	 5.10
Omer 	 4.10
Chimay blauw 9° 	 4.30
Rochefort 8° 	 4.50
Bruine leffe 	 3.80

Bieren 0,0%	

Stella 0,0% 	 2.90
Leffe blond 0,0% 	 3.90
Leffe bruin 0,0% 	 3.90
Liefmans on the rocks 0,0% 	 3.80
Carlsberg 0,0% 	 3,00

Aperitieven	

Apérol spritz van ’t vat	 8.10
Kirr	 6.00
Kirr Royale 	 7.40
Campari	 6.10
Campari orange	 8.30
Pisang ambon orange 	  8.20
Martini bianco 	 6.10
Martini rosso 	 6.10
Porto rood	  6.10
Porto wit 	  6.10
Pineau des Charantes 	 6.10
Sherry Dry	 6.10
Gancia	 6.10
Picon witte wijn 	 6.10
Ricard	 6.10

Gins	

Bombay 	 8.20
Hendrick’s 	 11.20
Pink 47 	 9.00
Bulldog 	 12.00

Aperitieven 0,0%	

Pisang ambon orange 0,0% 	 6.10
Campari orange 0,0%	  6.10
Ricard 0,0% 	 5.10
Virgin Moijto 	 4.90
Crodino Biondo 	 5.50
Crodino Rosso 	 5.50
Amaretti 	 4.60

Sterke dranken	

Amaretto  	 7.60
Cointreau  	 7.60
Baileys  	 7.60
Calvados 	 7.60
Grand Marnier  	 7.60
Cognac Courvoisier VSOP	 9.60
Bacardi Superior 	 8.10
William Lawson whisky 	 7.60
Highland park whisky (10y) 	  9.60
Chivas Regal 	 8.00
Poir Williams  	 8.00
Sambucca 	 8.00
Grappa 	 8.00
Armagnac 	 8.00
Limoncello 	 7.60
Jonge Bols jenever 	 3.60
Grey Goose vodka  	 9.10

Bubbels		

Montelvini Promosso Spumante Extra Dry  	  Glas	 6.00
Veneto, italië	  Fles	 27.00

Champagne Veuve Clicquot, Frankrijk	  Fles	 70.00

Chardonnay Meerdael	 Fles	 49.00

Witte wijnen		
	
Huiswijn Chardonnay Jérôme Vic, Frankrijk	 Glas	 5.00
	 1/4 l	 8.80
	 1/2 l	 16.50
	 Fles	 24.50

Mondevin Sauvignon Blanc	 Glas	 4.60
	 1/4 l	 8.40
	 1/2 l	 15.30
	 Fles	 22.50

Borgo Molino Pinot Grigio, Veneto, Italië	 Fles	 26.00

Caballero De Olmedo Verdejo, Rueda, Verdejo	 Fles	 25.00

Morillon Blanc by Jeff Carrel	 Fles	 28.00

Aldeneyck Pinot Blanc	 Fles	 46.00

Henri Bourgeois Sancerre Grande Réserve	 Fles	 55.00

Joseph Drouhin Rully Blanc	 Fles	 60.00

Rosé wijnen		
	
Huiswijn Rosé De Syrah Pomerols, Languedoc	 Glas	 4.60
	 1/4 l	 8.40
	 1/2 l	 15.30
	 Fles	 22.50

Rode wijnen		
	
Huiswijn Merlot Jérôme Vic, Languedoc, Frankrijk	 Glas	 4.60
	 1/4 l	 8.40
	 1/2 l	 15.30
	 Fles	 22.50

Cantele Primitivo, Puglia, Italië	 Fles	 29.50

Jeff Carrel Villa des Anges Cabernet Réserve, 	 Fles	 24.00 
Languedoc, Frankrijk	

Palagetto chianti Colli Senesi, Toscane, Italië	 Fles	 27.00

Matsu El Recio, Toro, Spanje	 Fles	 47.00

Aldeneyck Pinot Noir	 Fles	 58.00

Chateau La Fleur Penin Saint Emilion Grand Cru	 Fles	 61.00


