
VOORGERECHTEN
Cocktail van grijze garnaal 16.90

Gerookte zalm 15.00

Notenslaatje met fazantenpastei 14.50

Scampi’s lookboter 15.90

Scampi’s Toscaanse kruiden 15.90

Scampi's diabolique 15.90

Normandische tongscharrolletjes 16.00

Kaaskroketten met slagarnituur 13.50

Garnaalkroketten met slagarnituur 17.50

Geitenkaaskroketten met slagarnituur 13.90

SOEPEN (1 LITER)

Witloofsoep 8.00

Tomatensoep met balletjes 8.00

Bretoense vissoep 11.90

KOUD BUFFE T  
(VANAF 2 PERSONEN)  3 5  E U R O  P P

Gestoomde zalm • tomaat garnaal • gebakken 
scampi • gerookte zalm • gerookte forel •  

beenham met asperges • Gandaham • 
wildpastei • gebakken kipfilet • gerookte 
eendenborst • aardappelsalade • sla mix • 
tomaat • komkommer • koolsla • pasta •  

mayo • cocktail • tartaar

HOOFDGERECHTEN
Kalkoenrollade met champignonsaus 18.00

Parelhoen met fine champagnesaus 21.50

Varkenshaasje met jagersaus 21.50

Hertenfilet met wildsaus 32.00

Zalmfilet Hollandaisesaus 25.00

Normandische tongscharrolletjes 25.50

Kabeljauwhaasje met preisausje 26.00

Witloof met ham, kaas en puree 18.00

Penne met rode pesto, kokosroom, 
puntpaprika en pijpajuin  (Veggie)

19.50

Wok met vegan poulettekes en rijst 22.00
(Hoofdgerechten worden voorzien van warme groenten  
en kroketten)

MENU VOLWASSENEN  
5 8  E U R O  P P

Slaatje van gerookte Schotse  
zalm met gegrilde scampi

Butternutsoep met room en  
huisgerolde kippenballetjes 

Gevulde parelhoen met warme  
groentjes en amandelkroketjes

Wener appeltaart met verse  
vanille-ijs en crème anglaise

KIDS  MENU  
2 9  E U R O  P P

Garnaalkroketje

Hoevekip met verse  
appelmoes en kroketjes

Chocomousse met slagroom

MENU VOLWASSENEN  
5 8  E U R O  P P

Kaaskroketjes van Coosemans  
met gefruite peterselie

Tomatenroomsoep met  
verse balletjes

Opgevuld varkenshaasje  
met fine champagnesaus, warme  

groentjes en aardappelgratin

Kerstfantasie 

KIDS  MENU 
2 5  E U R O  P P

Tomatenroomsoep  
met verse balletjes

Prinsenhapje of lange jan  
met frietjes

Vanille- en chocoladeijs  
met smarties en slagroom

WAAR AFHALEN? Grand Café St-Jean  Waversebaan 157 • 3050 Oud-Heverlee

WANNEER  AFHALEN? Voor 24 & 31 december:  tussen 13.00 en 17.00 uur.
Voor 25 & 1 januari:  tussen 10.00 en 12.00 uur.

BESTELLEN VIA  016 47 27 00   st-jean@grandscafes.be

Enkel op reservatie
Grand Café 500 016 41 37 04   500@grandscafes.be

Grand Café St-Jean 016 47 27 00   st-jean@grandscafes.be

Vegetariërs kunnen aan dezelfde prijs een aangepaste menu krijgen. Dit moet minstens  
2 weken voor datum aan ons gemeld worden. Alvast bedankt voor het begrip.

KILO  GERECHTEN
Balletjes in tomatensaus 15.00/kg

Vol au vent 16.00/kg

Stoofvlees van het huis 17.00/kg

Varkenswangen van het huis 17.50/kg

DESSERTEN
Tiramisu 8.50

Chocomousse 8.00

Verse fruitsla 9.00

Appel cumble cheesecake 9.00

Kerstgebak met vanillesaus  (enkel met kerst) 9.50

AFHA ALMENU  E INDE JA ARKER STMENU
(enkel op 25 december 2023)


